
CAPODANNO
in Locanda

ANTIPASTI

Ricciola affumicata con crema di cavolfiore e gel di limone

Battuta di manzo Etrusco, crema di ricci di mare e spuma di mandorle

PRIMI

Risotto Carnaroli riserva, astice e pompelmo

Bottone ripieno con ricotta di pecora e ortica dell’orto, ostrica Fine de
Claire

SECONDI

Fungo Pleurotus, estratto di rapa rossa e blu di pecora

Carrè di agnello in crosta di erbette, rapi del Trasimeno e patate
morbide

DESSERT

Cheesecake allo champagne e mandarino

Panettone artigianale

COTECHINO DELLA TRADIZIONE E LENTICCHIE

(acqua e caffè inclusi)           

ENTRÈE DI BENVENUTO CON FLUTE DI FRANCIACORTA


